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Miks mesana
salata 680G

Peteni krompir sa

tursijom

Sastojci: krompir, tursija, soli (po potrebi, Crni papar. mije-

veni biber, vegeta, ulje po potrebi, soda po potrebi

Priprema

Potrebna vam j& turaija, onu koju imate. Ide paradajz. paprike i

mrkve. Vi mozete Saviti i drugo povrte koje sle staviliu tursiji

jos i karfiol, brokule, kornisoni, od svega &to imate

_Naseckajte sve od tursije $to zelite Saviti
Oljustite Kkrompir, operite 1 nasecite na kriske, moiete i drugati-
je da ga nasecele. Setene krompire malo posolite, promesajte i
Stavite u posudi za petenje. Naseckam tursiju rasporedite
preko krompira. Pospite crnim paprom, vegetom. mozete doda-
vati i druge zafine ako volite. Preko svega. odozgo sipajte ulje
Posudu zalijte toplom vodom. oko jedan prét ispod mivoa
povrta. Stavite u pecnici da se zapede na 200 dtepeni.

Jelo je gotovo kad nema vise vode u tavi.
Divna kombinacija. peteni krompir sa tursijom i pileci file,
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DZzem vise vrsta
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BAKA ZIVKA DOMACI DZEM
Ekstra dzem viSe MAMINA KUHINJA
vrsta 330g Vise vrsta 670g
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